
1. ไข่เค็มใบเตยหอม 

 

 

 

 

 มีส่วนผสมใบเตย มีกลิ่นหอม  
 1 กล่องบรรจุไข่เค็ม จ ำนวน 5 ฟอง 
 รำคำ 35 บำท 
    (สำมำรถคละได้ 3 กล่อง 100 บำท) 
 

2. ไข่เค็มใบมะกรูด 
 

 

 

 

 มีส่วนผสมใบเมะกรูด มีกลิ่นหอม  
 1 กล่องบรรจุไข่เค็ม จ ำนวน 5 ฟอง 
 รำคำ 35 บำท 
      (สำมำรถคละได้ 3 กล่อง 100 บำท) 
 

3. ไข่เค็มขมิ้น 

 

 

 

 

 มีส่วนผสมขมิ้นชันสมุนไพร มีกลิ่นหอม  
 1 กล่องบรรจุไข่เค็ม จ ำนวน 5 ฟอง 
 รำคำ 35 บำท 
      (สำมำรถคละได้ 3 กล่อง 100 บำท) 
 

 

4. ไข่เค็มดินสอพอง 

 

 

 

 หมักด้วยดินสอพอง ไข่เค็มธรรมดำ  
 1 กล่องบรรจุไข่เค็ม จ ำนวน 5 ฟอง 
 รำคำ 35 บำท 
 (สำมำรถคละได้ 3 กล่อง 100 บำท) 
 

5.  ไข่เค็มแบบชะลอม 

 

    

 

 

   จ ำนวน 6 ฟอง รำคำ 40 บำท 
 
 
6. ไข่เค็มแบบแพคถุง 

 

 

 

      

    จ ำนวน 5 ฟอง รำคำ 30 บำท 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
  

 
  
กลุ่มไข่เค็มสมุนไพร เป็นกลุ่มสตรีแม่บ้ำนเทศบำล
ต ำบลโคกส ำโรง รวมตัวกันจัดตั้งกลุ่ม   เพ่ือท ำไข่
เค็มสมุนไพรต่ำงๆ โดยจดลิขสิทธิ์    สูตรไข่เค็ม
ภำยใต ้  เครื่องหมำย “ลิงหำบไข่เค็ม” 
วิสำหกิจชุมชนทะเบียน 1-16-0301/10004 

  นำงระวีวรรณ  ยุ้ยจ ำเริญทรัพย์ (เจ๊มิ่งแซ) 
ประธำนกลุ่ ม บ้ ำน เลขที่ 105 ถ.สุ ระนำรำยณ์                         
ต.โคกส ำโรง จ.ลพบุรี 15120 โทร.036-441102 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 
 

ไข่เค็มสมุนไพร 
 

กลุ่มสตรีแม่บ้ำนเทศบำลต ำบลโคกส ำโรง 
 

 

 

 

 

สนใจสั่งซื้อผลิตภัณฑ์จำกกลุ่มแม่บ้ำน 
ติดต่อได้ที่ 

 

กองสวัสดิกำรสังคม 
เทศบำลต ำบลโคกส ำโรง 

27/9 ซอยวิถีสวัสดิ์ ต ำบลโคกส ำโรง  
อ ำเภอโคกส ำโรง  จังหวดัลพบุรี 

โทร.036-441146 ต่อ 312 

 



 
ภูมิปัญญำ OTOP 

กลุ่มสตรีแม่บ้ำนโคกส ำโรง 
เทศบำลต ำบลโคกส ำโรง 

 ชื่อผลิตภัณฑ์ (ไทย/อังกฤษ) 

ไข่เค็มสมุนไพรใบเตย/HERBAL SALTED EGGS 
 

ชื่อผู้ผลิต  
กลุ่มสตรีแม่บ้ำนโคกส ำโรง เทศบำลต ำบลโคกส ำโรง 
อ ำเภอโคกส ำโรง  จังหวดัลพบุรี 15120 

ประวัติควำมเป็นมำ 

 ไข่เค็มเป็นภูมิปัญญำของคนไทยตั้งแต่สมัย
โบรำณ เป็นกำรถนอมอำหำร ซึ่งคนสมัยก่อนท ำไข่
เค็มเพื่อเก็บไว้ บริโภคสด และถือเป็นภูมิปัญญำที่
ผสมผสำนกับเทคโนโลยีของชำวบ้ำนที่สืบทอดกันมำช้ำ
นำน ต่อมำไข่เค็มได้รับควำมนิยมจำกผู้บริโภคเพิ่มมำก
ขึ้น มีควำมหลำกหลำยทั้งวัตถุดิบที่ใช้เป็นส่วนผสมมี
คุณประโยชน์ที่หลำกหลำย มีรสชำติที่แตกต่ำงกัน 
ปัจจุบันมีกำรพัฒนำให้เป็นผลิตภัณฑ์เพื่อกำรค้ำ มีกำร
ไปจ ำหน่ำยในรูปของไข่เค็มทั้งที่เป็นไข่สด และไข่ที่ต้ม
แล้วสำมำรถน ำไปบริโภคได้เลย หรืออำจน ำไปท ำเป็น
ไส้ขนมต่ำงๆ เช่น ขนมเปี๊ยะ ขนมไหว้พระจันทร์ 
ขนมบ๊ะจ่ำง ตลอดจนน ำไปใช้เป็นส่วนประกอบของ
อำหำรต่ำงๆ ได้อีกด้วย 
  

  

  

 ในเขตพื้นที่ต ำบลโคกส ำโรง ผู้ริเริ่มท ำไข่เค็ม
เป็นคนแรกคือ คุณยำยส ำลี  ในสมัยก่อนวิธีท ำจะใช้
ดินเหนียวผสมเกลือแล้วน ำมำพอกไข่ทิ้งไว้จนเค็มแล้ว
จึงน ำไปต้ม หำกไม่ต้องกำรรับประทำนก็ยังไม่ต้องล้ำง
ดินออก แต่ไข่อำจมีรสชำติเค็มกว่ำเดิมบ้ำงเล็กน้อย 
 เมื่อปี พ.ศ.2544 กลุ่มสตรีแม่บ้ำนในเขต
เทศบำลต ำบลโคกส ำโรง ได้รวมตัวกันจัดตั้งเป็นกลุ่ม
สตรีแม่บ้ำนโคกส ำโรง มีสมำชิก 13 คน โดยมี
วัตถุประสงค์เพื่อต้องกำรใช้เวลำว่ำงให้เกิดประโยชน์ 
และต้องกำรหำอำชีพเสริมเพ่ือเพ่ิมรำยได้ สมำชิกจึงคิด
ที่จะ ผลิตสินค้ำออกมำจ ำหน่ำยโดยระดมเงินทุน           
ครั้งแรก 15,600บำท (หนึ่งหมื่นห้ำพันหกร้อยบำท-
ถ้วน) ซึ่งสมำชิกได้ตัดสินใจ ที่จะท ำไข่เค็มเพรำะเห็น
ว่ำในตลำดไข่เป็นรำคำถูกและมีจ ำนวนมำก 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

แ น ว ค ว ำ ม คิ ด  ซึ่ ง ไ ด้ ม ำ ใ น ตั ว ผ ล ติ ภั ณ ฑ์               
จำกสมัยก่อนที่คุณยำยส ำลี ได้ท ำไข่เค็มโดยใช้ดิน
เหนี ยวพอก แต่คุณระวีวรรณ ยุ้ยจ ำเริญทรัพย์ 
ประธำนกลุ่มฯ กลับเล็งเห็นว่ำจังหวัดลพบุรี มีดินสอ
พองจ ำนวนมำก รำคำถูก ทั้งยังเป็นเอกลักษณ์ของ
จังหวัดลพบุรี และยังเคยเห็นทื่อื่นใช้ดินสอพองกำร
พอกไข่ได้ผลดี คุณระวีวรรณ จึงได้แนวคิดดังกล่ำว
น ำมำผลิตเป็นผลิตภัณฑ์ OTOP “ไข่เค็มดินสอพอง” 
 ต่อมำกระแสกำรดู แลสุ ขภำพอนำมัยของ
ประชำชนได้รับควำมนิ ยมสู ง กลุ่ มสตรีแม่บ้ ำน            
โคกส ำโรงจึงได้คิดพัฒนำรูปแบบผลิตภัณฑ์ให้มีควำม
หลำกหลำยโดยพัฒนำไข่เค็มดินสอพองสูตรดั้งเดิม 
เป็นไข่เค็มประเภทต่ำงๆ จ ำนวน 3 ประเภท คือ 

1. ไข่เค็มดินสอพองใบเตย 
2. ไข่เค็มสมุนไพรใบมะกรูด 

3. ไข่เค็มทองค ำขมิ้นชัน 

 

 

 

 

 

 

 



 

ซึ่งไข่เค็มแต่ละประเภทจะมีกลิ่นและรสชำติที่

แตกต่ำงกันออกไป โดยไข่เค็มใบเตยจะมีกลิ่นหอม

อ่ อน ๆ ของใบ เตย ไข่ เค็ มส มุน ไพรใบมะกรูด             

จะมีกลิ่นหอมของใบมะกรูด ส่วนไข่เค็มทองค ำขมิ้นชัน

นอกจำกจะมีกลิ่นหอมของขมิ้นชันแล้ว ไข่จะมีรสชำติ  

ไม่เค็มจัด ซึ่งตลำดส่วนมำกจะเป็นที่กรุงเทพมหำนคร 

 

 

 

  

 อัตลักษณ์/จุดเด่นของผลิตภัณฑ์ 

 ซึ่งไข่เค็มใบเตย มีเทคนิคที่ไม่เหมือนใครจะมี
กลิ่นหอมและรสชำติทีแตกต่ำงกันออกไปโดยไข่เค็ม
ใบเตยจะมีกลิ่นหอมอ่อนๆ ของใบเตย ไข่เค็มจะมี
รสชำติไม่เค็มจัด 
 กลุ่มไข่เค็มสมุนไพร เป็นกลุ่มสตรีแม่บ้ำน
เทศบำลต ำบลโคกส ำโรง รวมตัวกันจัดตั้ งกลุ่ ม   
เพื่ อ ท ำ ไข่ เค็ ม ส มุ น ไพ รต่ ำง ๆ โด ยจดลิ ขสิ ท ธิ์      
สูตรไข่เค็มภำยใต้   เครื่องหมำย “ลิงหำบไข่เค็ม” 
วิสำหกิจชุมชนทะเบียน 1-16-0301/10004 

 
กำรท ำไข่เค็มใบเตยหอม 

1. ไข่เป็ดสด 200 ฟอง 
2. ดินสอพอง 5 ก.ก. 
3. เกลือป่น 1 ก.ก. 
4. ใบเตยหอม ½ ก.ก. 
5. น้ ำสะอำด 3 ก.ก. 
6. แกลบด ำ 5 ก.ก. 

 
 

   
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 
 

ไข่เค็มสมุนไพร 
 

กลุ่มสตรีแม่บ้ำนโคกส ำโรง 
 

 

 

 

 

สนใจสั่งซื้อผลิตภัณฑ์จำกกลุ่มแม่บ้ำน 
ติดต่อได้ที่ 

 

นำงระวีวรรณ  ยุ้ยจ ำเริญทรัพย์ (เจ๊มิ่งแซ) 
ประธำนกลุ่ม บ้ำนเลขที่ 105 ถ.สุระนำรำยณ์                         

ต.โคกส ำโรง จ.ลพบุรี 15120  
โทร.036-441102/087-7910498 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


